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        انجمن صنفی مسوولین فنی صنایع غذایی، آرایشی و بهداشتی استان گیلان   1402تقویم آموزشی نیمسال اول  

 

زمان و مدت مدرس عنوان دوره ردیف 
دوره 

محل برگزاري سرفصل هاي دوره 

 

1 

 

 

 

 

اصول کنترل کیفیت در صنعت چاي 

 

آقاي دکتر حسن کاکویی 

 

14/02/1402 -
ساعت 8

آشنایی با ترکیبات برگ چاي سبز و تاثیر آنها بر کیفیت 
محصولات نهایی-آشنایی با انواع آنزیم ها و تاثیر بر کیفیت 

چاي خشک تولیدي- آشنایی با نقش و تاثیر ترکیبات تولیدي 
در حین مراحل فرآوري بر کیفیت چاي خشک-عوامل موثر بر 
کیفیت حسی چاي خشک-تکنیک هاي ارزیابی حسی جاي-
پارامترهاي موثر بر مخلوط کردن انواع چاي ها- آشنایی با 

مبانی توسعه محصول و انواع محصولات نوآورانه چاي- پروژه 
 عملی ارزیابی حسی چاي

 

سالن کنفرانس 
پارك علم و فناوري 

 

2 

 

آشنایی با آزمونهاي میکروبی در لبنیات 

 

خانم دکتر فاطمه احمدیان 

 

17/02/1402 -
ساعت 8

مقدمه-بار میکروبی چیست-روش اندازه گیري بار میکروبی 
لبنیات-استاندارد بار میکروبی-گزارش کار میکروبیولوژي 

لبنیات-کنترل کیفیت و تفسیر آزمون هاي شیر و محصولات 
مروري بر ابزار مورد نیاز بررسی آزمون هاي میکروبی –

لبنیات- بررسی بهترین حالت میکروبی لبنیات بعد از 
پاستوریزاسیون 

 

سالن کنفرانس 
معاونت غذا و دارو 
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3 

 

کنترل فرایند تولید 

 

خانم دکتر فاطمه احمدیان 

 

31/02/1402     -
 ساعت 8

کنترل خطرات تهدید کننده مواد غذایی- نقش مدیران و 
سرپرستان- جنبه هاي کلیدي کنترل بهداشت- مواد ورودي- 
آب مصرفی در کارخانه- بسته بندي مواد غذایی و نکات قابل 

 توجه- فرایند فراخوانی-ثبت مستندسازي

 

 

سالن کنفرانس 
معاونت غذا ودارو 

 

4 

 

محلول سازي در آزمایشگاه 

 

خانم دکتر زهره غلامی 

 

07/03/1402 -
ساعت 8

آشنایی با مفاهیم پایه محلول سازي- آشنایی با واحدهاي 
غلظت و شیوه تبدیل آنها-آشنایی با درجه خلوص مواد 

شیمیایی آزمایشگاهی- آشنایی با تجهیزات آزمایشگاهی مورد 
نیاز جهت محلول سازي-آشنایی با محلول هاي استاندارد- 

 دستورالعمل ساخت محلول هاي پرمصرف

 

 

سالن کنفرانس 
معاونت غذا و دارو 

 

5 

 

 TTACآشنایی با سامانه 

 

خانم مهندس فاطمه فلاح 

 

09/03/1402     -
 ساعت 8

آشنایی با نحوه ثبت نام و تایید صلاحیت مسوول فنی در 
 سامانه-نحوه ثبت منبع- نحوه ثبت فراورده

 

 

سالن کنفرانس 
معاونت غذا و دارو 

 

6 

 

آشنایی با اسانس هاي کاربردي در صنایع 

 

خانم دکتر زهره غلامی 

 

21/03/1402     -
 ساعت 8

 اهمیت اقتصادي اسانس ها- –تعریف اسانس و تاریخچه آن 
خصوصیات و ترکیبات اسانس ها- فعالیت هاي بیولوژیکی و 

 خواص درمانی اسانس ها- عصاره گیري

 

 

سالن کنفرانس 
معاونت غذا و دارو 



به نام خدا 
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7 

 

مدیریت پسماند در صنایع غذایی،بسته بندي، 
آرایشی و بهداشتی 

 

آقاي دکتر بهمن شریف زاده 

 

31/03/1402 -
ساعت 8

روش هاي شناسایی، طبقه بندي و تعریف پسماندها- شناسایی 
، جابه جایی و کنترل انواع پسماندها در آزمایشگاه هاي کنترل 

کیفیت- قوانین ملی، بین المللی و زیست محیطی مدیریت 
پسماند- روش هاي کاهش تولید پسماند در صنایع مختلف- 
آشنایی با خطرات و اصول ایمنی در واحدهاي دفع و نگهداري 

پسماند 

 

سالن کنفرانس 
معاونت غذا و دارو 

 

8 

 

آشنایی با  الزامات سیستم مدیریت ایمنی مواد 
  و اصول ممیزيISO22000:2018غذایی 

 

 

 

خانم دکتر فاطمه احمدیان 

 

 –7/04/1402و6
ساعت 16

- اهداف و دامنه این iso22000مقدمه اي بر استاندارد 
استاندارد-تفاوتهاي استاندارد قدیم با ویرایش جدید- آشنایی با 

 اصطلاحات و تعاریف استاندارد- –رویکرد فرایندي در سیستم 
الزامات عمومی- محیط کسب و کار،رهبري،طرح ریزي، 

تشریح کامل –پشتیبانی، عملیات، برنامه هاي پیشنیازي 
 کنترل خطر- تصدیق- –-قابلیت ردیابی HACCPالزامات 

کنترل عدم انطباق-ازریابی عملکرد-بهبود و بروزآوري سیستم 
مدیریت ایمنی غذا 

 

سالن کنفرانس 
معاونت غذا و دارو 

 

9 

 

آشنایی با استاندارد ملی ایران-فرایند تولید غذاي 
 حلال

 

 

 

خانم دکتر مهسا تبري 

 

11/04/1402 –   
 ساعت 8

هدف از اجراي استاندارد حلال-دامنه کاربرد استاندارد حلال- 
اخذ گواهینامه حلال محصولات غذابی- مراجع الزامی-

 اصطلاحات فقهی غذاي حلال-موادا –اصطلاحات و تعاریف 
اولیه و فراورده هاي غذایی حلال-اصطلاحات فنی در غذاي 
حلال-فرایند تولید غذاهاي حلال-الزامات فرآوري،انبارش 

بسته بندي و عرضه-دشناسایی و قابلیت ردیابی غذاي حلال-
نشانه گذاري 

 

سالن کنفرانس 
معاونت غذا و دارو 



به نام خدا 
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10 

 

در واحدهاي PRPSنحوه تکمیل چک لیست 
غذایی آرایشی و بهداشتی 

 

خانم دکتر مریم موسوي 

 

25/04/1402     -
 ساعت 8

نحوه ارزیابی،تکمیل، ارتقا  و رتبه بندي واحدهاي تولیدي بر 
 اساس آخرین بازنگري

 

 

سالن کنفرانس 
معاونت غذا و دارو 

 

11 

 

 آشنایی با  الزامات سیستم مدیریت کیفیت

ISO9001:2015 

 

 

آقاي مهندس میثم شهرستانی 

 

-     4/05/1402و3
 ساعت 16

 اصل مدیریت 7مقدمه-معرفی کلیات و اهداف-آشنایی با 
-دامنه کاربرد استاندارد-تعاریف iso 9001:2015کیفیت 

کاربردي و مرتبط با استاندارد سیستم مدیریت کیفیت-تشریح 
الزامات 

 

سالن کنفرانس 
معاونت غذا و دارو 

 

12 

 

تکنولوژي روغن 

 

خانم دکتر فرشته اخوان 

 

11/05/1402     -
 ساعت 8

استخراج روغن- تهیه مواد اولیه در تکنولوژي روغن-ویژگی 
 شرایط انتقال –هاي دانه هاي روغنی- انتخاب دانه روغنی 

اصول کنترل کیفیت ماده اولیه –دانه ها-شرایط ذخیره سازي 
مرحله ذخیره سازي-صمغ گیري- رنگ بري-بی –در روغن 

بو کردن-فرایندهاي اصلاحی و هیدروژنه کردن 

 

سالن کنفرانس 
معاونت غذا و دارو 

 

13 

- 18/05/1402     خانم دکتر زهره غلامی  اصول کار در آزمایشگاه
 ساعت8

 

نحوه کار در آزمایشگاه،کار با تجهیزات، ایمنی در آزمایشگاه، 
 و .... msdsنحوه محلول سازي و عیارسنجی و 

سالن کنفرانس 
معاونت غذا و دارو 

14 

 

-22/05/1402خانم مهندس شبنم اکباتانی نژاد  HSEمبانی، تشریح و الزامات و مستندسازي 
ساعت 8

و سازمانهاي مرتبط با آن- hseآشنایی با تاریخچه و تعاریف 
عوامل زیان آور محیط کار- آشنایی با بیماري هاي ناشی از 

کار- آشنایی با حوادث ناشی از کار- 

سالن کنفرانس 
معاونت غذا و دارو 



به نام خدا 
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15 

- 29/05/1402آقاي دکتر حسن کاکویی کاربرد آنزیم ها در صنایع غذایی 
 ساعت8

 

آنزیم و ساختار آن- اهمیت عملکرد آنزیم ها- بررسی 
مشخصات آنزیم هاي پرکاربرد در صنایع غذایی-حد مجاز 

و طریقه جستجوي آن codexآنزیم ها بر اساس 

سالن کنفرانس 
معاونت غذا و 

دارو 

 

16 

 

 

 ISO17025مبانی و تشریح الزامات بر اساس استاندارد 

 

خانم دکتر زهره غلامی 

 

06/06/1402     -
 ساعت 8

- اهمیت داشتن مدرك ISO 17025آشنایی با مفهوم 
ISO017025 -مدارك و مستندات مربوط به آن -

- ضرورت ISO 17025چگونگی تهیه مدارك در راستاي 
مستندسازي و شرح وظایف و .. 

 

سالن کنفرانس 
معاونت غذا ودارو 

17 

 

 

 

اصول و مفاهیم کالیبراسیون 

 

خانم دکتر زهره غلامی 

 

18/06/1402     -
 ساعت 8

تعریف کالیبراسیون- ضرورت و اهمیت کالیبراسیون- 
مفاهیم کالیبراسیون- انواع خطاها در کالیبراسیون- مراحل 

و روش هاي کالیبراسیون- معیارهاي انتخاب کالیبره 
کننده- بررسی گواهی کالیبراسیون 

 

سالن کنفرانس 
معاونت غذا ودارو 

18  

کنترل کیفیت آماري 

 

 

آقاي مهندس میثم 
شهرستانی 

 

29/06/1402     -
  ساعت8

،آشنایی با استانداردهاي مربوطه، SPCمبانی و مفاهیم 
، رسم نمودارهاي پارتو، پراکنش، minitabآشنایی با 

به همراهتحلیل  minitabهیستوگرام،علت و معلولو ..با 
هاي کاربردي، تست نرمال بودن داده ها،تست تصادفی 

بودن  داده ها، تجزیه و تحلیل 

 

سالن کنفرانس 
معاونت غذا ودارو 

 


